Ugni-blanc 60% Baco 40%

Der jiingste der Branntweine aus der Zusammenstellung
typischer Rebsorten des Bas-Armagnac ist in unseren Kellern

mindestens 15 Jahre lang in Eichenfissern ausgebaut worden.

Alterslos, zeitlos...

Intensive Nase, kandiert, kakaoartig, mit einem Duft von
Korinthen, das alles vor einem Hintergrund von Vanille ... Beim
Beliiften schone Eindriicke von Siissigkeiten, Orangeat und
Gewiirzen. Der Mund ist rund, frisch, geschmeidig, fast 6lig. Die
Tanine sind voll abgerundet, so von einer vorziiglichen
Vermihlung des Holzes und der Frucht zeugend. Das Finale hat
den vollen Geschmack von Geréstetem und frischen Feigen. Ein
Branntwein, der sich voll entfaltet hat, mit einem Glasboden

von Kakaoaroma und Schalenobst.
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