100% Chardonnay.

Leicht gekiihlt zu Gerichten wie Fisch, weissem Fleisch,

Kise servieren.

Chardonnay Téte de Cuvée... Der letzte der
Musketiere!
12 Monate im neuen Eichenfass machen den Adel dieses
Chardonnay des Siidens aus... Sein Reichtum kann seine
Eleganz und Rechtschaffenheit nicht verbergen! Die Nase ist
zundchst intensiv mit dem unmittelbaren Eindruck reifer
Trauben, vanillierten Noten und einem besonderen Akzent von
Steinobst. Im Mund offenbart sich seine volle Reife, aber die
Frische iiberwiegt und gibt den Rhythmus an, der uns zum edlen
und stolzen Finale fiihrt. Eine mit ihrem Reichtum unerwartete

Gegenwart, die selbst die erfahrensten Verkoster iiberrascht.

Liegend, an einem frischen, dunklen Ort.

Er kann problemlos gut 10 Jahre altern.
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