Ugni-blanc 60% Baco 40%

La pit giovane delle acquaviti che combina questi vitigni tipici
del Bas-Armagnac matura in legno di quercia nelle nostre

cantine per un minimo di 15 anni.

Senza eta, fuori dal tempo...

Bouquet intenso, candito, di cacao, di uvetta di Corinto, il tutto
su un fondo vanigliato... All'olfazione, belle sensazioni di
confetto, di arance candite e di spezie. La bocca & rotonda, fresca,
morbida, quasi oleosa. I tannini sono perfettamente amalgamati,
testimoniando un magnifico matrimonio tra bosco e frutta. Il
finale trattiene sentori ricchi di tostato e di fico fresco.
Un'acquavite perfettamente rigogliosa che nel fondo del calice

lascia aromi di cacao e di frutta secca.
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