
Vitigno(i) :

Baco 40% Ugni-blanc 60% 

Caratteristiche :

La più giovane delle acquaviti che combina questi vitigni tipici

del Bas-Armagnac matura in legno di quercia nelle nostre 

cantine per un minimo di 3 anni.

Degustazione : Espressione classica...

Bel mantello ambrato, oro antico... Primo naso di crosta di pane

caldo, di caramello biondo... All'olfazione, la sensazione di dolce

calore si conferma e s'intensifica per poi evolvere verso note di

angelica candita.

In bocca è vera, giovane, leggermente vanigliata, piena del

calore e della giovinezza del legno bruciato.

Un'acquavite carezzevole e morbida.
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