
Ce Bas-Armagnac, composé exclusivement du 
cépage Baco, assemble plusieurs comptes d’âge ;  
le plus jeune a 20 ans et c’est donc lui qui est retenu 
pour la classification.

•	 Vieillissement 20 ans minimum, 42° alc.

•	 Cépage : Baco 100%

•	 Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation

Au terme d’un long vieillissement, le Baco présente 
une structure, une complexité, une finesse et une 
élégance tout à fait remarquables. Une robe aux 
reflets orangés. Un nez qui rappelle le poivre blanc 
et le gingembre. Une bouche marquée par l’orange 
amère, la banane et les épices. Une finale qui 
s’épanouit dans des saveurs de fruits confits.

Conseil de dégustation

À savourer tel quel, pour apprécier la plénitude 
du cépage Baco. Il accompagne à merveille des 
pâtisseries au miel.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE


