
La Blanche Armagnac est une jeune A.O.C. (Appellation d’Origine 
Contrôlée) qui a vu le jour en 2005. L’eau-de-vie sélectionnée à la 
sortie de l’alambic n’est pas vieillie en barriques mais simplement 
élevée quelques mois en cuves inox, d’où sa transparence à 
l’instar d’une eau pure. Elle peut être produite avec les différents 
cépages autorisés dans l’appellation Armagnac. 

Le Domaine Tariquet a décidé de produire sa Blanche Armagnac 
exclusivement avec le cépage Folle Blanche, rare et délicat, 
réputé pour sa finesse et son élégance.

La Blanche Armagnac du Domaine Tariquet est millésimée et 
conditionnée en bouteille de 50 cl, ce qui permet de mieux 
préserver sa fraîcheur et ses arômes.

• Élevage quelques mois en cuves inox, 46° alc.

• Cépage : Folle Blanche 100%

• Blanche Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée



CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE

Notes de dégustation

Un nez de poire et de fleur de tilleul qui prendra à 
l’aération des notes d’iode, d’amande et de caramel 
blond. Une bouche fraîche de melon et de violettes 
qui se fondent dans l’intensité d’un poivre noir. Une 
longueur en bouche où les épices se mêlent à des 
saveurs de prune, de pomme verte. Une finale de 
fleurs séchées et d’épices fraîches.

Conseil de dégustation

À découvrir à température ambiante, rafraîchie 
ou givrée. La Blanche Armagnac s’apprécie pure à 
l’apéritif, en « trou gascon » au milieu du repas, en 
digestif. Elle accompagnera aussi avec bonheur du 
saumon, cru ou fumé, du caviar, des filets d’anguille 
fumée, du houmous, du roquefort, des sorbets, un 
Baba à la Blanche.

La Blanche Armagnac permet aussi de concevoir de 
nombreux cocktails, qu’ils reprennent les grands 
classiques ou s’autorisent des créations insolites.

PURE FOLLE BLANCHE

La Folle Blanche, cépage aujourd’hui très rare, fragile 
et capricieux, empreint de finesse et d’élégance, est 
probablement le plus ancien de l’appellation Armagnac 
et n’en couvre aujourd’hui que 5% seulement.

Après la crise du phylloxéra au XIXème siècle, la Folle 
Blanche a été oubliée au profit de cépages plus résistants. 
La famille Grassa affectionne particulièrement ce cépage 
pour ses qualités aromatiques exceptionnelles. Elle l’a 
réintroduit au Domaine Tariquet dans les années 1980 et 
continue à développer fortement son implantation.


