DOMAINE

TARIQUET

HORS
DAGE

APPELLATION ARMAGNAC CONTROLEE

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
Cralda
COULEUR NATURELLE

DOMAINE

TARIQUET

HORS
S

APPELLATION BAS-ARMAGNAC CONTROLEE
—— =

gt
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
crt Grakte
COULEUR NATURELLE
L ="

BAS -ARMAGNAC

APPELLATION BAS-ARMAGNAC CONTROLEE

& C}/\ﬂ aM-A—

/ 3
PROPRIETAIRE - REC

PRODUIT DE FRANCE

Notes de dégustation

Une robe intense, aux reflets ambrés. Un nez qui
évoque le zeste d'orange, le cacao doux et 'amande
grillée. Une bouche harmonieuse et fluide aux
arbmes complexes de fruits, de rancio, de réglisse qui
offrent une longueur d'une grande richesse pour, en
finale, révéler des notes d'épices, de muscade et de
gingembre.

Conseil de dégustation
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Ce Bas-Armagnac est a déguster a température
ambiante, avec du chocolat noir amer, une tarte Tatin,
OoU apreés un repas entre amis.

DOMAINE

TARIQUET

HORS D'AGE

Finesse et élégance : il a fallu au moins 20 ans*
d'élevage pour obtenir ce Bas-Armagnac qui révele
la complexité de ce terroir et de ces cépages.

«  Vieillissement 20 ans minimum?*, 42° alc.
+  Cépages : Ugni blanc 60%, Baco 40%
+  Bas-Armagnac

Appellation d’Origine Contrélée

* La réglementation prévoit qu'un Hors d’,&ge puisse étre
agé de 10 ans a minima.
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