Notes de dégustation

Une robe d'or aux reflets d'orange. Un nez de fleur
d'oranger et d'ananas réti, des notes de pommes
cuites, de noix de muscade. Quand on l'aére, des éclats
de fleurs de cardamone apparaissent. La bouche est
tendre et miellée avec des nuances séveuses et des
flaveurs de fruits a noyau macérés. La finale a une
touche de poivre de Sichuan.

Conseil de dégustation

On le servira a température ambiante, éventuellement
tiédi en main, pour en exalter les ardmes.

DOMAINE

TARIQUET

MILLESIME 1993

Ce Bas-Armagnac millésimé est issu des cépages
Ugni blanc et Baco récoltés en 1993. Son degré est
naturellement élevé car il est mis en bouteille a
« plein degré » afin de mieux exprimer sa puissance et
ses qualités propres. C'est un Bas-Armagnac a la fois
puissant et tendre.

Millésime 1993, 45,2° alc.
Cépages : Ugni blanc 60%, Baco 40%

Bas-Armagnac
Appellation d’Origine Contrélée

CULTIVE, RECOLTE ET MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PROPRIETAIRE -

RECOLTANT



