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PRODUIT DE FRANCE

Notes de dégustation

Une robe aux reflets cuivrés. Un nez teinté d'écorces
d'orange et d'épices. En bouche, des saveurs
de cacao amer et de réglisse, une consistance
étonnante presque « huileuse ». Le Plant de
Graisse dévoile une diversité aromatique qui sort
du commun, soutenue par le gras typique de ce
cépage. Une belle puissance et une formidable
longueur en bouche.

Conseil de dégustation

A savourer tel quel, pour expérimenter la particularité
du cépage Plant de GCraisse.
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C'est un cépage ancien trés rare, quasi disparu de la
région, replanté au Domaine Tariquet en 200I.

Le Plant de Craisse avait été oublié aprés la crise du
phylloxéra qui a détruit une grande partie du vignoble
européen au XIX&me siecle.

Ce Bas-Armagnac, composé exclusivement du
cépage Plant de Graisse, assemble plusieurs comptes
d'age ; le plus jeune a 18 ans et c'est donc lui qui est
retenu pour la classification.

«  Vieillissement 18 ans minimum, 49,3° alc.

+ Cépage : Plant de Graisse 100%

*  Bas-Armagnac
Appellation d’Origine Contrélée
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