
La Folle Blanche s’épanouit pleinement après  
15 années d’élevage et révèle alors une seconde 
maturité d’une grande élégance.

•	 Vieillissement 15 ans minimum, brut de fût, 
47,2° alc.

•	 Cépage : Folle Blanche 100%

•	 Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation

Une robe brillante avec des reflets d’acajou. Un nez 
intense et complexe d’orange confite, de rancio, 
de miel et de poivre de Madagascar. L’attaque 
généreuse et l’intensité en bouche laissent découvrir 
une puissance sans agressivité au fur et à mesure que 
se dévoilent les notes épicées. En finale, le brillant 
du rancio se marie à de douces saveurs de fruits secs, 
d’ananas, de pomme et de raisin.

Conseil de dégustation

On servira Pure Folle Blanche 15 ans à température 
ambiante ou légèrement tiédie entre les mains 
pour en exalter la richesse aromatique.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE

Le Bas-Armagnac Pure Folle Blanche 15 ans a été élu « Meilleur Spiritueux 
de l’Année » – Best Spirit of the Year, Supreme Champion Spirit 2022 – 
parmi toutes les catégories de spiritueux en compétition au Concours 
International Spirits Challenge au Royaume-Uni en juillet 2022.


