
Ce Bas-Armagnac est un assemblage de différents 
millésimes issus d’un seul et même cépage, la Folle 
Blanche. 
Pure Folle Blanche VS exalte la richesse aromatique 
première de ce cépage si particulier.

•	 Vieillissement 3 à 5 ans*, 45° alc.

•	 Cépage : Folle Blanche 100%

•	 Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

Notes de dégustation
Une robe d’or pâle. Un nez fin et gourmand avec 
des notes suaves de toffee, de tarte Tatin et de pâte 
d’amandes. Avec l’aération apparaissent des parfums de 
raisins de Corinthe et de bois fins. La fraîcheur initiale 
et la souplesse de la texture de l’eau-de-vie créent une 
harmonie délicate de toffee et d’épices.

Conseil de dégustation
Cet assemblage de plusieurs millésimes se déguste à 
température ambiante ou rafraîchie, aussi bien pur qu’en 
cocktail. Il accompagnera à merveille une crème glacée, 
un Baba à l’Armagnac ou un mille-feuille à la vanille.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE


