
Vieilli de 3 à 5 ans*, le VS Classique est le plus jeune 
des Bas-Armagnacs du Domaine Tariquet. 
Il concentre toutes les qualités aromatiques qui 
caractérisent les Bas-Armagnacs du domaine dans 
une eau-de-vie intense et énergique.

•	 Vieillissement 3 à 5 ans*, 40° alc.

•	 Cépages : Ugni blanc 60%, Baco 40%

•	 Bas-Armagnac 
Appellation d’Origine Contrôlée

* La réglementation prévoit qu’un VS puisse être âgé 
d’un an seulement.

Notes de dégustation

Un nez reconnaissable d’épices et de caramel blond, 
avec des nuances de pâte de coing, de pain grillé et de 
cannelle. En bouche, des saveurs de zestes d’oranges 
poivrées qui évoluent sur des notes de caramel blond 
et de pommes rôties. Une finale de chocolat et de 
réglisse.

Conseil de dégustation

Le complice idéal en gastronomie pour les terrines et 
les flambages. Sa vivacité et sa fraîcheur s’apprécient 
dans l’univers des cocktails. À découvrir aussi, en toute 
simplicité, à l’apéritif avec un glaçon ou en pousse-café.

CULTIVÉ, RÉCOLTÉ ET MIS EN BOUTEILLE AU DOM AINE


