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APPELLATION BAS-ARMAGNAC CONTROLEE

Notes de dégustation

Une robe ambrée. Un nez capiteux de fruits secs et de
pate de coing avec des notes de fleurs séchées. Quand
on laére, des nuances de noix de coco viennent
Uenrichir. L'attaque est grasse et miellée. En bouche,
une belle alliance du fruit et du boisé qui s'ouvre sur
la longueur en accents de pruneaux, d'amandes et de
rancio. La finale est légerement grillée avec de subtiles
notes de cuir.

Conseil de dégustation

A servir & température ambiante, aprés le repas ou
en fin d'aprés-midi pour se détendre. Il accompagne
a merveille des desserts chocolatés, vanillés ou
caramélisés. Les amateurs de havanes y trouveront
leur bonheur.

DOMAINE

TARIQUET

XO illustre pleinement le caractére des
Bas-Armagnacs traditionnels du Domaine Tariquet.
Cest un grand Bas-Armagnac qui assemble des
eaux-de-vie de 15 ans* d'age en moyenne. Le résultat
est un Armagnac a la fois souple et complexe, alliant
finesse et puissance. Les tanins sont parfaitement
fondus, témoignant d'un magnifique mariage entre
le bois de la barrique et le fruit.

+  Vieillissement de 15 ans en moyenne*, 40° alc.
+ Cépages : Ugni blanc 60%, Baco 40%
*  Bas-Armagnac

Appellation d’Origine Contrélée

* La réglementation prévoit qu'un XO puisse étre 4gé de
10 ans a minima.
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XO est encore plus généreux en Magnum (1,5 litre) et Pot Gascon (2,5 litres),
disponibles en coffret bois individuel.

CULTIVE, RECOLTE ET MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

PROPRIETAIRE - RECOLTANT



