D O M A Ici, en Gascogne, au Domaine Tariquet, nous produisons du vin et du Bas-Armagnac en

"
famille depuis 1912. C’est une aventure qui commence dans I’Ariége a la fin du XIX®™¢ siecle, RS E
I A R l LE I fait escale a Londres avant de prendre le paquebot jusquaux Etats-Unis pour finalement CEEEhE E J R
indépendants onfirmé

revenir en Gascogne ou nait une passion de vigneron. de France

DERNIERES
GRIVES

) TARIQUE
IDENTITE TERROIR

Sols Boulbenes sablonneuses et sables fauves

Couleur Blanc moelleux Climat Océanique
Cepages. Petit Manseng 100% Densité de plantation 4 400 pieds/Ha
Appellation IGP Cotes de Gascogne Age des vignes 30 ans
Mllles,lme 2023 Mode de taille Guyot simple
Degré 11 % vol
Glucose/fructose 81,42 g/L
Potentiel de garde Entre 5et10 ans DOMAINE
Rendement 35Hl/Ha TARIQJJET

[

.- VINIEICATION

Récolte & technique Vendange mécanique avec égrappage.
de vinification Macération pelliculaire a froid, pressurage.

NOTES DE DEGUSTATION

DERNIERES « . i
: . 2 Les fermentations débutent en cuve inox
Une robe or jaune aux reflets dorés. Q
g/g J GRIVES et se terminent en barriques.
2023
p) Nez de safran et de fruits exotiques Technique d’élevage 12 mois en barriques, puis conservé en
% ' cuve inox thermorégulée entre -2 et 0°C.
%) La sucrosité est fondue dans une élégante
vivacité. En bouche, un parfait équilibre entre des

notes de truffe blanche, d'abricot sec, et d'ananas
confit.

FORMAT

Bouch
UNIVERS GASTRONOMIQUE Bouchage oenen
Format 75 cl
Desserts alliant puissance et délicatesse. Ananas roti, fruits
confits. FAMILLE GRASSA
VIGNERON INDEPENDANT MISE EN BOUTEILLE PAR NOS SOINS, AU DOMAINE.
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