D OM A Ici, en Gascogne, au Domaine Tariquet, nous produisons du vin et du Bas-Armagnac en ENGAGE
famille depuis 1912. C’est une aventure qui commence dans I’Ariége a la fin du XIX® ¢ siecle, S E
T A R l Q/E T fait escale a4 Londres avant de prendre le paquebot jusqu’aux Etats-Unis pour finalement "'°
revenir en Gascogne ou nait une passion de vigneron. de France
J'-AMAND LES RULLES
[ \(\/Hf/
/ L TERROIR
—D IDENTIT E FRAI,S ET Sols Boulbénes sablonneuses et sables fauves
MINERAL Climat Océanique
C(’)uleur Blanc pétillant Densité de plantation 4 400 pieds/Ha
Cepages. Chenin 60%, Chardonnay 40% Age des vignes 20 ans
Appellation Comté Tolosan IGP Mode de taille Guyot simple
Millésime 2023
Degré 11,5 % vol
Sucres totaux 0,65¢g/L
Potentiel de garde 153 ans - @?Z
Rendement SSHUHs 0% VINIFICATION

Récolte & technique Vendange mécanique avec égrappage.
de vinification Premiere fermentation des vins avec
régulation des températures. Rajout
de moUt de raisin et levures pour une
seconde fermentation selon la méthode

%%?’NUTES DE DEGUSTATION

ﬂ/g Robe jaune clair aux reflets dorés. Charmat. Etevage sur lies pendant 6 mois
pour affiner la bulle puis élevage un an en
bouteille pour apporter de la complexité
A Nez plein de fraicheur, aux notes de fleurs aromatique.
% blanches et d'agrumes.
Technique d’élevage Cuve inox thermorégulée entre -2 et 0°C.
%) En bouche, des bulles a la fois fines et élégantes
offrent a ce vin une belle effervescence. Une

bouche équilibrée laissant apparaitre de fins
arbmes de fleurs blanches et de poires.

JE[TFORMATS

WA iR

TARIO‘_,ET Bouchage Bouchon et muselet
) UNIVERS GASTRONOMIQUE g
‘ Bulles fines et fralches a boire en apéritif ou en fin de repas.
Moment de plaisir partagé. FAMILLE GRASSA
VIGNERON INDEPENDANT MISE EN BOUTEILLE PAR NOS SOINS, AU DOMAINE.
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